KULINARISCHES

Sportgastro AG

Mingerstrasse 12 | 3014 Bern

T +41 31332 56 44 | F +41 31 348 46 41
wwuw.sportgastro.ch

SPQRT

GASTRO



SPORT

GASTRO

INHALTSVERZEICHNIS

INHALTSVERZEICHNIS ......ocvveveeteecaetesectetesaeeesessesesessssesssssssssssesssassesssssssasesssssssassssesesssssssssssesssans s sss et s eesessssesessnses s sneessssesassse et s ses et s eesesssaes s setesnsesessnsesensssesnantassnsesnanes 1
EINLEITUNG ....vocevecteteteee et seete et sae s s et eesses st sassesae s st s ee s s sesses s s essss s s e s s s essesessesses s sesse s s s et s s esee s s s e s ae s s s e sssees s e s et esee s s s esaetessessssesae s s s esse s st e s st essesansessntnsesasseneesanens 2
APERO ..ottt ettt te s et et et e s et et et s e st et et et s et et e b st s s A e A et e s s s e e et eAe st bt as A s A et et e st e AeAetete st et AeAeA et et st s eeAe b et s st anesAete s b b sAnAe A et bbb anaeaete bbb s aneeaebe bbb s enaetetesesnanas 3
IMIENU VARIANTEN. .....cooctveeteieeseteeeesssesesseseesesssssssessssassesssssssessessssssssssssasssssssssasssssssassassssasssssssassessssassssassasassassessseesses st essssassesantessesassesans s s esansesses s s essesnsessntensesasssneesanens 4
VORSPEISEN 8 SUPPEN .......vvuevveeceeeeceesesecsssessssssessssessssssssssssssssssssassessssesessssassssssasassssasssssssssssssssssassssssassssssssensassssssassseasossssasassssassssnsssssssssssssassssasssssassssssessssesssnes 4
HAUPTGANG . ......cuveeeeeeteeecteseseeteseseetessassesassssessesesssassesssessessssssessssesssessesasess s sss et ssee s s s et e s s s esessss et s s st et s s et et ss e e s s se e et s an e et e s e e s e s sn e et e se s e s s e e e essns et s ant et ansetsssnsesnastnssnantansnaneas 8
KOMBI-IMENU ..ottt teseesesee st sae s sesse s s sesss s ssesessessesssssssessssssses s s e sses s sesessessessssasees s sesse s s s esae e s ee s e s e s se s e s e s se s s s e s snsessessssesse s s s essns s s et ansesaesenaesansansesansensnsansns 9
DESSERT c.eoeeveviete st et s et et s et as s e s e s s eses s s s e s s s e es e et s e e s as s s e e s es e e s e e s e e e s Ae s s A e s e e e e e s et e e e e e A e s A s e A e s At n A st s A s A e s A e A e e A e s At A A e e At A et At n A et At s e et et e s et s e es e st et eenee s neenantnen 15
BUFFET ettt et seeeete s eeeee s saseesssessessste s sasses s s et sasess s s s e e s sesesesssses e s e s esssees s snsesaseneassesesessee e s e s et essee e s s A et et e e e e s Ae e e e essn e e s e e et et An A et e At s At s e e e s en At et s e et s et et e e st e s s e et en s et anaeen 17
VORSPEISEN ......oouvuiteieeteieesestsaesssessesessesas s sse s s s saes s sesessesseses s s sessssebee s s e e b ee s s s e s ae s s ae s s s e s se s s s e s e s s e e b s s s e s e e b s s s et s e st b e e s st e s e s st e s ee s s e e b et s s e b st e b e st st e bas s s ae s st esae s s sesansaes 17
HAUPTGANG.......o.vuiveieeteeteseetese st ae s seses st ae s s st ae s s e s se s s s ebas s s e e b st s s s s e b e s s s e s ss s s s e b e s s s ee s s e b e b s s e b es s s e s et e b e et e s e s s s s e s et b s bt b e e b s s e s et s e s st b e b st e s st st e s et s aesan s saesanee 19
DESSERT c.oeeeecvete st tes et s s se s s eesae e s sses s s e e sssees e e s s e e s as s s s e s an s e s e e s e e e s ee e s A e s A e s e et aeeee A e s s e e s A e s A e e At n A e st s A e A e s A e e A e e A e e A e s e e e At s e e s A et n A e s At s A et et es s et e e es e st et e s e et s e s e tnen 22
SPEZIALANGEBOT .....cvorvevecteeetcte e sesessestesessessssessesassesassassssssssssessesassasess s sassss s sas s s s s s esaseassesassessns s s esensesseseesasse s e s e s s e e s s e s ssses e et st esae s s e e s assassesansasan s s sns et anses e sessnsensessntanen 23
FRUHSTUCKSANGEBOT ......ovuivieetieteiectesae s e ssae st sae st s e s s s e st s s b e s s s s et s e st es e e s s s e s ae s st ses s s e e s e s s s s s s e b s s b ae s e b et s s bt b e b et b et s s b s s s bt s s s s b et s e st sae s e 24



SPORT

GASTRO

EINLEITUNG

Lieber Gast

Zu jedem gelungenen Anlass gehort ein individuell
zugeschnittenes und  saisonal  passendes
Speiseangebot. Wir setzen alles daran, lhre
personlichen Wiinsche und Vorlieben in Ihr Buffet,
Menu oder Apéro einfliessen zu lassen, um Sie
und lhre Gaste kulinarisch zu verwdhnen. Gerne
beraten wir Sie auch personlich und stellen Ihnen
ein individuelles Angebot, passend zu der
jeweiligen Saison zusammen. Auf den folgenden
Seiten  finden  Sie  einige  kulinarische
Leckerbissen, welche unsere Kiuche — nebst
vielem Anderem — gerne fir Sie zaubert.

Da wir grossen Wert auf regionale Produkte legen
und daher immer saisonal kochen, sind ein paar
aufgefiihnrte Komponenten nur zu bestimmten
Jahreszeiten erhaltlich. Jedoch passen wir
naturlich gerne jedes Gericht fur Sie an die
jeweilige Saison an.

Wenn nichts Anderes deklariert ist, verwenden wir
ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.

Unser Team gibt lhnen gerne weitere Auskinfte
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Intoleranzen ausldsen.

Alle Preise verstehen sich in CHF und
inklusive 7.7% MwSt.
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APERO

Klein aber fein...
Chips, Erdnisse, Party-Mix (Laugengeback)
Marinierte Oliven mit Thymian

Parmesan vom Stiick gebrochen

Prussiens mit Speck, Tomaten- oder
Basilikumpesto

Flammkuchentwists mit Sauerrahm, Zwiebeln und
Speck (auch Vegi moglich)

Happli und Co...

Bruschetta:

Rohschinken, Lachs, Geisskase mit Honig
Tomatenmousse

mit Tometenconcassée

Mini Canapé:

Salami, Schinken, Rindstatar, Thon, Lachs

Mini Sandwich (Mini Laugenbrdtli):
Salami, Schinken, Thon, Kase, Lachs,
Rohschinken

Brioche mit diversen Fillungen*
Mini Tartelettes mit Rinds-oder Lachstatar

Mini Tartelettes mit GemUisetatar
Focaccia mit diversen Fullungen*

Mini-Wrap mit Gemuse- oder Pouletfiillung

*Folgende Fullungen stehen zur Auswahl
Frischkéase mit Krautern, Gemusetatar oder
Forellenmousse

Suppen...

Kalter Friichteshot

Kartoffelsuppe mit gebratenen Speckwiirfeln
(auch Vegi méglich)

Thai-Curry-Shot

2.50
3.00
3.00

3.00

3.50

Stuck

1.00
0.80
0.80

3.00

3.00
3.50
3.00

2.50
3.00

2.00

3.00

3.00
3.00

Unbedingt ausprobieren...
Rindshackballchen mit Aprikosenchutney
Creperolle mit Spinat-Pinienkernen Fiillung

Vollkornbrot mit Roastbeef und Tatarsauce
gefillte Rohschinkenrollen mit
Krauterfrischkase

Shakshuka im Glas (Tomaten-Peperoni-
Gemiuse und Ei

Regionale Quinoa-Ballchen mit Randenpdirre

Frisch und leicht...

Grillgemise und Hummus im Glas
Tomaten-Mozzarella-Spiesse mit Basilikum
Saisonaler Frucht-Kase-Spiess
Couscoussalat mit Feta im Glas

Urchig...

Lauwarme Zwetschgen-Speck-Spiesse
Reichhaltige Platte mit Trockenfleisch- und
Kéasespezialitaten dazu Angelibrot/Partybrotli
Pro Fleischplatte fiir 4 bis 5 Personen

Pro Fleischplatte fiir 4 bis 5 Personen

Asiatisch...

Edamame im Bambus-Dampfer

Poulet-Satay-Spiesse an wirziger

Erdnusssauce

Shrimp am Spiess mit Sweet and Sour
3

3.50
3.00
4.00

3.00

3.00
3.00

3.00
3.00
3.50
3.00

2.00

7.00

65.00
55.00

2.50

2.50
2.50

Bérenstark...
Barezipfu auf Kartoffelsalat mit grobkérnigem Senf
Gemischte Arancini (Risottokugeln)

Mini-Burger mit Pulled Beef und Coleslaw
Safran-Risotto mit saisonalen Pilzen

oder Weissweinrisotto

Geschmorte Rindskopfbéackchen mit
Kartoffelstampf (auch mdglich mit Gemiiseragout)

Passt immer...
Mini Kasekichlein, mini Pizza,
mini Frihlingsrolle und mini Schinkengipfeli

Aus dem Wasser...

Frittierte Sardinen mit Sauce Tatar
Rauchlachstatar auf Pumpernickel
Forellenmousse auf knuspriger Weissbrotscheibe

Spanisches Temperament...

Spanische Tortilla-Wirfel mit Tomatensalsa
Tortilla Chips mit Red Salsa, Sauerrahm und
Jalapefios

Mal was anderes...
Sandwich ab Meter **

Ein Meter fur 10-20 Personen
Riesenbretzel (Pro Bretzel 500gr.) **
Pro Bretzel fur 2-5 Personen
**Eolgende Fullungen stehen zur Auswahl

Schinken, Salami, Ei, Thon, Curry-Poulet, Kase
Roastbeef, Lachs mit Aufpreis
(+CHF 5.00 / Meter, +CHF 2.00/Bretzel)

3.50
2.50
3.50

3.00
4.50
3.50

Stuck

1.50

3.50

3.50
3.50

2.50

3.00

50.00

18.00
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MENU VARIANTEN

Stellen Sie sich aus den nachfolgenden
Vorspeisen, Hauptgangen und Desserts ein Menu
nach Ihrem «Gusto» zusammen.

VORSPEISEN & SUPPEN

Suppen warm 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Karottencremesuppe mit Ingwer 10.00 9.00 8.00
Tomatencremesuppe mit Basilikum 10.00 9.00 8.00
Steinpilzcremesuppe 12.50 11.00 9.50
Safrancremesuppe mit karamellisiertem Speck und Bergkdse 11.00 10.00 9.00
Thaicurrysuppe mit gebratener Crevette 12.50 11.00 10.00
Kirbiscremesuppe mit gerducherter Entenbrust und Kirbiskerndl 11.50 10.50 9.50
Getriffelte Kartoffelcremesuppe 12.50 11.00 10.00
Champagnerschaumsuppe 11.00 10.00 9.00
Suppen kalt

Melonen-Mango-Kaltschale mit Zitronenmelisse 11.50 10.50 9.50
Vichyssoise — kalte Kartoffelsuppe 10.00 9.00 8.50
Gazpacho, spanische Tomatenkaltschale 10.00 9.00 8.50
Gurkenkaltschale mit Rauchlachs, Créme fraiche und Dill 12.00 11.00 10.00
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Vorspeisen kalt

Vegetarisch 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Gemischter saisonaler Blattsalat mit Brotcroutonsund Honig-Balsamico-Dressing 7.00 6.00 5.00
Marktsalat mit Blatt- und Gemusesalaten und Frechn-Dressing 9.00 8.00 7.00
Zweifarbiges Randencarpaccio mit Krdutersalat und hausgemachte Brioche 12.00 10.50 9.00
Gebackener Ziegenkdse mit Honig und Lavendel auf griinem Salatbouquet mit Apfel-Chutney 13.50 12.00 10.50
Saisonale Salate

Fruhling: Blattsalat mit Friihlingszwiebeln und Radieschen 8.00 7.00 5.50
Sommer: Tomatensalat mit Biiffelmozzarella und Basilikum,

grunes Salatbhouquet und Vinaigrette aus Olivendl und Balsamico 10.50 9.00 7.50
Herbst: Blattsalat mit sautierten Pfifferlingen mit Honig-Balsamico-Dressing 10.00 8.50 7.00
Winter: NUsslersalat mit franzdsischer Salatsauce, gehacktes Ei und Knoblauch-Croutons mit Speck 9.00 7.50 6.00
Fleisch

Rindstatar mit griinem Salatbougquet und Brioche 16.50 15.00 13.50
Fein aufgeschnittener Bresaola mit griinem Salatbouquet

und gehobeltem Steinpilz-Triffel-Kissli 15.50 14.00 12.50
Blattsalat mit geraucherten Entenbruststreifen und Apfel-Chutney 14.50 13.00 11.50
Rinds-Carpaccio mit Triffelél, Parmesansplitter und Krautersalat mit Honigdressing 19.50 18.00 16.50
Fisch

Lachstatar mit Orangen-Sauerrahm, Blattsalat und Croutons 16.50 15.00 13.50
Geréaucherte Pfeffer-Makrele auf Randen-Carpaccio mit Krautersalat und Kréduter-Quarksauce 16.00 14.50 13.00
Graved-Lachs auf Kartoffel-Lauchsalat mit Dill-Senfsauce

an unserem Hausdressing 17.00 15.50 14.00




SPORT

GASTRO

Vorspeisen warm

Fleisch 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Maispoulardenbrust auf orientalisch gewirzter, regionalem Quinoa mit Zitronenschaum 17.50 16.00 14.50
Gebratenes Kaninchenriickenfilet im Rohschinkenmantel auf Dérrtomaten-Risotto

mit Spinatblatter 18.00 16.50 15.00
Luganighe, Tessiner Grillwurst, auf weisser Polenta mit Senfschaum und Krauterbouquet 17.50 16.00 14.50
Fisch und Meeresfriichte

Sautierte Riesencrevette auf Zitronengras-Couscous mit leichter Currysauce 17.50 16.00 14.50
Egliknusperli auf Blattsalat mit Tatarsauce 17.50 16.00 14.50
Sautiertes Lachsfilet auf Weisswein-Gemiise-Risotto mit Dillschaum 18.00 16.50 15.00
An der Haut gebratenes Zanderfilet auf Champagner-Sauerkraut aus gerdsteten Mandeln 18.00 16.50 15.00
Gebratene Jakobsmuschel auf Linsen-Gemusebeet mit Reduktion aus Weisswein-Mandeln 18.50 17.00 15.50
Hummerschwanz auf Venere-Risotto und gebackenem Rucola mit einer Reduktion aus

Safran-Orangen 23.00 21.50 20.00
Vegetarisch

Auberginen-Sisskartoffeltirmchen tberbacken mit Parmesan und Rucola 14.50 13.00 11.50
Kichererbsentajine mit Gemise 12.50 11.00 9.50
Tortilla mit rassiger Tomatensalsa 10.50 9.00 7.50
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Vorspeisen (nach Saison gegliedert)

Frihling 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Spargel-Risotto mit Ddrrtomaten 14.50 13.00 11.50
Risotto mit Morcheln und Parmesansplittern 17.50 16.00 14.50
Blatterteigkissen gefillt mit Spargel-Morchelragout 18.00 16.50 15.00
Tagliatelle mit Gemusestreifen und sautierten Morcheln 19.00 17.50 16.00
Sommer

Tomaten-Risotto mit Grillgemise 15.50 14.00 12.50
Farfalle mit sautierten Riesencrevetten und Cherry Tomaten 17.00 15.50 14.00
Penne mit Basilikum-Pesto und gerdsteten Pinienkernen 15.50 14.00 12.50
Herbst

Kirbis-Risotto mit Mascarpone und Kiirbiskernél 15.00 14.50 13.00
Weisswein-Risotto mit sautierten Eierschwammli und frischen Kréutern 17.00 15.50 14.00
Tagliatelle mit Kiirbisschaum und Amaretti-Brosel 19.00 17.50 16.00
Winter

Randen-Risotto mit gebratenem Wirsing und Mascarpone 15.50 14.00 12.50
Steinpilz-Risotto mit Hobelk&sespéne 18.00 16.50 15.00
Tagliatelle mit Triffel und leichter Prosecco-Rahmsauce 22.00 20.50 19.00
Gnocchi mit Gorgonzolasauce 15.50 14.00 12.50

*Gut zu wissen*

Alle Gerichte auf Seite 8 sind auch als Hauptgang erhéltlich, Zuschlag von CHF 7.00

pro Gericht
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HAUPTGANG
Klassiker 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich und Butternudeln 26.00 24.00 22.00
Schweinssteak Walliser Art, Schweinssteak mit Tomaten
und Raclette-Kése Uberbacken dazu Kartoffelgratin und Broccoli mit Mandeln 28.50 26.50 24.50
Paniertes Schweinsschnitzel serviert mit Pommes Frites
und frischem Marktgemuse 26.00 24.00 22.00
Knuspriges Cordonbleu vom Schwein, mit Pommes Frites und Gemuse 30.00 28.00 26.00
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art mit Champignonsauce, knuspriger Rosti
und saisonaler Gemdisevariation 34.00 32.00 30.00
Pouletgeschnetzeltes Casimir mit Reis und Friichten 26.00 24.00 22.00
Berner Platte mit Salzkartoffeln, Sauerkraut und Dérrbohnen, Speck, Rippli, Saucisson
und Wienerli (von Oktober bis Méarz erhéltlich) 28.00 26.00 24.00
Rindsfiletwirfel Stroganoff mit Paprika-Rahmsauce, Champignons, Peperoni, Essiggurken
und Zwiebeln dazu Trockenreis 44.00 42.00 40.00
Grilliertes Rindsentrecote vom Schweizer Rind mit hausgemachter Krauterbutter
serviert mit Pommes Allumettes und frischem Marktgemise 42.00 40.00 38.00
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce béarnaise
serviert mit hausgemachtem Kartoffelgratin und saisonalem Gemiisebouquet 42.00 40.00 38.00
Fitnessteller
Gemischter saisonaler Salat, verfeinert mit Brotcroutons mit
- Rindsentrec6te (200 gr.) 36.00 36.00 36.00
- Schweinssteak (180 gr.) 26.00 26.00 26.00
- Pouletbrust 21.50 21.50 21.50
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KOMBI-MENU (Hauptgang mit passender Beilage zum selber zusammenstellen, Komponenten individuell wahlbar)

Kalb 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Kalbsschnitzel mit Limetten-Rahmsauce 36.00 32.50 31.00
Grilliertes Kalbssteak mit saisonaler Pilz-Rahmsauce 40.00 38.50 37.00
Kalbssteak mit Pinien-Krauter-Kruste und Balsamicojus 40.00 38.50 37.00
Kalbskarree am Stiick gebraten mit Marsalajus 38.00 36.50 35.00
Kalbskarree am Stiick gebraten mit Rotweinjus und sautierten Mischpilzen 38.00 36.50 35.00
Kalbsfiletmedaillon im Krautermantel mit Dérrtomatenjus 46.00 44.50 43.00

Passende Starke-Beilagen

Weisswein-Risotto 3.00 3.00 3.00
Safran-Risotto 3.50 3.50 3.50
Bratkartoffeln mit Rosmarin 2.00 2.00 2.00
Kartoffelstock 2.50 2.50 2.50
Pasta 2.00 2.00 2.00
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Rind 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Grilliertes Entrecote mit Krauterbutter 36.50 35.00 33.50
Grilliertes Rumpsteak mit Krauterbutter 32.50 31.00 29.50
Gebratenes Entrecote double mit Balsamicojus 36.50 35.00 33.50
Grilliertes Rindsfilet Tournedos mit Portweinjus 41.00 39.50 38.00
Grilliertes Rindsfilet Tournedos mit Pinienkernen-Krauter-Kruste und Balsamicojus 42.00 40.50 39.00
Am Stick gebratenes Rindsfilet mit Sauce béarnaise 41.00 39.50 38.00
Passende Starke-Beilagen

Weisswein-Risotto 3.00 3.00 3.00
Gebratene Rosmarin-Kartoffel-Ecken 2.00 2.00 2.00
Kartoffelgratin 3.50 3.50 3.50
Sisskartoffelstock 3.00 3.00 3.00
Pommes Frites 3.50 3.50 3.50
Venere-Risotto 3.50 3.50 3.50
Passende Gemuse-Beilagen

Glasiertes saisonales Gemuse 2.00 2.00 2.00
Gebackenes saisonales Gemise 2.00 2.00 2.00
Gebratener Cima di rapa (Stangenkohl) 2.00 2.00 2.00
Broccoli mit gerosteten Mandeln 1.50 1.50 1.50
Zweifarbige Thymian-Bohnen 1.50 1.50 1.50

10
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Schwein 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Saltimbocca vom Schwein, Schweinsschnitzel mit Rohschinken, Salbei und Marsalajus 26.00 24.50 23.00
Schweinssteak mit Tomaten-Basilikum-Kruste und Rotweinjus 24.00 22.50 21.00
Schweinsfilet Mignon mit Apfelperlen und Calvadossauce 36.50 35.00 33.50
Schweinsfilet am Stuck gebraten im Krautermantel mit Honigjus 36.50 35.00 33.50

Passende Starke-Beilagen

Weisswein-Risotto 3.00 3.00 3.00
Safran-Risotto 3.50 3.50 3.50
Bratkartoffeln mit Rosmarin 2.00 2.00 2.00
Kartoffelstock 2.50 2.50 2.50
Kartoffelgratin 4.00 4.00 4.00

11
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Lamm 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Lammracks am Stiick gebraten mit Krauterkruste und Thymianjus 38.00 36.50 35.00
Lammnierstick mit Krauter-Kruste und Portweinjus 38.00 36.50 35.00
Passende Starke-Beilagen

Safran-Risotto 3.50 3.50 3.50
Venere-Risotto 3.50 3.50 3.50
Gebratene Kartoffelscheiben 2.50 2.50 2.50
Kartoffelstock 2.50 2.50 2.50
Geflugel 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Mit Dorrtomaten-Mascarpone gefillte Pouletbrust dazu Basilikumjus 28.00 26.50 25.00
Pouletbrust im Sesammantel und siisse Chillisauce 26.00 24.50 23.00
Mit Honig glasierte Maispoulardenbrust dazu Orangenschaum 30.00 28.50 27.00
Maispoulardenbrust mit saisonaler Pilz-Krauter-Fillung und Balsamicojus 32.00 30.50 29.00
Passende Starke-Beilagen

Trockenreis 1.50 1.50 1.50
Jasminreis 2.00 2.00 2.00
Weisswein-Risotto 3.00 3.00 3.00
Venere-Risotto 3.50 3.50 3.50
Gebratene Rosmarin-Kartoffel-Ecken 2.00 2.00 2.00

12
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Fisch und Meeresfrichte 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Gebratene Riesen-Crevetten mit Zitronengrasschaum 32.00 30.50 29.00
Sautiertes Zanderfilet mit gerésteter Mandelbutter 30.00 28.50 27.00
Gebratenes Lachsfilet mit Sauce Hollandaise 31.00 29.50 28.00
Eglifilet Millerinnen Art, sautierte Eglifilet mit zerlassener Butter 35.00 33.50 32.00
Passende Starke-Beilagen

Jasminreis 2.00 2.00 2.00
Trockenreis 1.50 1.50 1.50
Salzkartoffeln 2.00 2.00 2.00
Bratkartoffeln 2.00 2.00 2.00
Passende Gemuse-Beilagen

Glasiertes saisonales Gemuse 2.00 2.00 2.00
Gebackenes saisonales Gemuse 2.00 2.00 2.00
Gebratener Cima di rapa (Stangenkohl) 2.00 2.00 2.00
Broccoli mit gerésteten Mandeln 1.50 1.50 1.50
Zweifarbige Thymian-Bohnen 1.50 1.50 1.50
Blattspinat 1.50 1.50 1.50
Vegetarisch (ohne Beilagen)

Gemisestrudel 26.50 25.00 23.00
Grillierter Tofu 25.00 23.50 22.00
Gemuse Picatta 26.00 24.00 22.00
Auberginen mit Linsen-Gemiuse-Fllung 27.00 25.50 24.00
Mit Couscous gefiillte Zucchetti (Vegan) 25.50 24.00 22.50

(weitere vegetarische Gerichte finden Sie auf Seite 8)
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wild

2-Gang

3-Gang

4-Gang

Hirschpfeffer mit Speck und Croltons

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Sautiertes Rehschnitzel mit Eierschwammli-Preiselbeersauce

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Gebratenes Hirschentrecéte mit sautierten Mischpilzen und Wildjus

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Rehentrecote mit Pilz-Krauter-Kruste und Preiselbeerjus

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Rehgeschnetzeltes mit Wild-Rahmsauce und sautierten Mischpilzen

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Hirschfiletmedaillons mit Apfel-Birnen-Wildsauce

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Wildbeilagen

Rotkraut, Rosenkohl und glasierte Marroni 4.00 4.00 4.00
Passende Starkebeilagen

Spétzli (Nature, mit Krautern oder Safran) 3.50 3.50 3.50
Weisswein-Risotto 3.00 3.00 3.00
Kinderkarte (bis 12 Jahren)

Schweinsschnitzel (70 gr.) mit Pommes Frites und Gemuse 13.50

Chicken-Nuggets (6 Stiick) mit Pommes Fritesund Gemise 12.50

Gemdseteller 12.50

Pizza Margherita (ab 10 Kinder) 12.50

Pasta mit Tomatensauce 8.00
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DESSERT
Susse Kostlichkeiten 2-Gang 3-Gang 4-Gang
Frischer Fruchtsalat mit Minze (erhéltlich von April bis September) 11.00 9.00 7.00
Crema catalana — Dessert creme mit fester Karamellschicht Uiberzogen 12.00 10.00 8.00
Zitronentarte mit Baiser 14.00 12.00 10.00
Gebrannte Creme nach Grosis Art 10.00 8.00 6.00
Windbeutel gefillt mit Schokoladenmousse und Friichtegarnitur 12.50 10.50 8.50
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Vanilleglace und Friichtegarnitur 12.50 10.50 8.50
Kombi-Dessert (Dessertteller zum selber zusammenstellen, Komponenten individuell wahlbar)
Saisonal abgestimmt und Marktfrisch, bestehend aus jeweils einer leichten Mousse/Creme,
einem erfrischenden Frucht- oder Beerenkomponenten und einem Geback
Auswahl an drei Komponenten 15.50 15.50 15.50
Dessertkomponenten zur Auswahl:

Mousse/Creme Frucht und Beere Gebéack

Zweifarbiges Panna Cotta aus Schokolade und Birne
Thymian Panna Cotta mit Limoncellogelee
Kalamansimousse mit Passionsfruchtgelee
Joghurt-Honig Panna Cotta mit Himbeergelee
Tiramisu im Glas

Zimtmousse

Schokoladenmousse

Zweifarbiges Schokoladenmousse (weiss und dunkel)
Tobleronemousse

Mangomousse

Beerenmousse

Zitronenquarkcreme

Passionsfruchtmousse

Pina Colada Mousse

Gebrannte Creme

Vanille Bavarois mit Beerenmousse
Tobleronemouss weiss, dunkel oder Milch
Mandarinenmousse

Marroni Mousse
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- Apfelkompott

- Himbeerkompott

- Aprikosenkompott
- Kirschenkompott
- Mangowaurfel

Linzertorte

Haselnuss-Muffin
Schokoladen-Muffin
Mandel-Zitronenktichlein
Himbeer-Cupcake
Schokoladen-Cupcake
Schokoladen-Erdnussbutter-
Cupcake

Bananen-Clafutis

Brownies
Frichte-Gleichschwerkuchen
Pistazien-Gugelhopf
Streuselkuchen
Schokoladenkuchen (ohne Mehl)
Mandel-Pistazien-Honig Kichlein
Italienischer Kuchen mit weisser
Schokolade

Zitronengeback
Johannisbeerzupfkuchen
Rhum-Schokoladencake
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Kése Spezialitaten vom Chasbueb

Kaseteller mit 6 verschiedenen Kasesorten und einer reichhaltigen Garnitur aus Trauben,

Baumniissen, Feigensenf und Angelibrot 17.00 15.50 14.00
Kaseteller mit 8 verschiedenen Kasesorten und einer reichhaltigen Garnitur aus Trauben,
Baumniissen, Feigensenf und Angelibrot 19.00 17.50 16.00

Kasesorten vom Chasbueb zur Auswahl:

Kuhmilch: Ziegenmilch:

Schafmilch:

Hartkase

- Alpkéase Eggli
- Grand Papa

Halbhartkase

- Bachtelstein - Chévre de Berne

- Challerhocker - Dallenwiler Wychas
- Chaux d’Abel

- Edel — Suisse rustique

- Mont Vully Réserve

Le Fondant de I'lle de Beauté
Schafkéase Reutigen

Frischkase

- Barner Kissli

Weichkase - Wangener Frischziegenkase

- Brie Barrique - Chevrot

- Forsterkase - Carboncino (Kuh, Schaf, Ziege)
- Carboncino (Kuh, Schaf, Ziege)

- Minster

- Tomme la Fleur

Carboncino (Kuh, Schaf,
Ziege)

Blauschimmelkase

- Jersey Blue
-  Blueé6l
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BUFFET

Stellen Sie sich aus den nachfolgenden
Vorspeisen, Hauptgangen und Desserts ein Buffet
nach Ihrem «Gusto» zusammen.

Buffets sind ab 20 Personen erhaltlich.

VORSPEISEN

Salatbuffet
Frisches Salatbuffet mit italienischer und franzésischer Salatsauce,
mit knusprigen Brotcrodtons, Krautern und Kernen. Dazu servieren wir Partybrotli und Angelibrot.

2 gemischte Gemisesalate und 1 Blattsalat 6.00
4 gemischte Gemuisesalate und 2 Blattsalate 8.00
6 gemischte Gemiisesalate und 2 Blattsalate 10.00

Salate wahrend ganzem Jahr zur Auswahl:
- Randen
- Mais
- Ruebli
- Gurken
- Selleriesalat
- Kabis
- Blattsalat
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Antipastibuffet
Bestehend aus italienischen Leckereien, nordischen Spezialitaten aus Meer
und See und schweizerischen Fleisch- und Ké&sevariationen. Dazu servieren wir Partybrotli und Angelibrot

8 Komponenten 13.00

10 Komponenten 15.00

Antipasti zur Auswabhl:

- Oliven griin Gigante - Seppioline marinata (kleine Tintenfische) - Pflaumen gefllt mit Honig*

- Oliven nere picante klein - Getrocknete Tomaten Maracujafrischkase

- Oliven schwarz - Aprikosen geflllt mit Honig-Frischkase* - Polipo (Oktopus)*

- Calamari ripiene - Borretano Zwieblen gegrillt* - Sardellenfilet «Alici»*

- Feigen gefillt mit Wallnuss-Frischkase* - Datteln gefillt mit Frischkase* - Weinblatter gefullt mit Reis in
- Lychees gefiillt mit Sweetpepperfrischkése* - Borretane Zwiebeln rot* Krauterol*

- Reichhaltige Platten mit Trockenfleisch- und Késespezialitaten - Geraucherte Forelle - Kapernapfel mit Stiel

- Pfeffermakrele - Grillgemise

- Raucherlachs mit Meerrettich

*Muss mind. 10 Tage vor dem Anlass vorbestellt werden

Suppenbuffet
Im grossen Suppentopf zum selber schépfen. Dazu servieren wir Partybrétli und
Angelibrot

Karottencreme-, Tomatencreme-, Gemusecreme-, Kartoffelpurreesuppe,
saisonale Suppe 8.00

Mango- oder Melonenkaltschalte, Gazpacho (von April bis September erhéltlich) 8.00

Gazpacho 9.50
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HAUPTGANG

I wird bei einer Auswahl von nur einer Hauptkomponente verwendet

Il wird bei einer Auswahl ab zwei zusammengestellten Hauptkomponenten verwendet

Il wird bei einer Auswahl ab drei zusammengestellten Hauptkomponenten verwendet

Ohne Vorspeise- oder ohne Dessertauswahl wird ein Zuschlag von CHF 8.00 pro Person berechnet

Rind I/Person Il/Person lll/Person
Rosa gebratenes Roastbeef vor dem Gast tranchiert mit Sauce béarnaise 32.00 18.00 12.00
Rindshuftsteak mit Café de Paris 27.00 15.50 10.00
Rindsschmorbraten mit Rotweinsauce 22.00 13.00 9.00
Fleischballchen mit rassiger Tomatensauce 16.00 10.00 7.00
Suure Mocke mit Silberzwiebeln und gebratenem Speck 25.00 14.50 10.00
Rindsgeschnetzeltes mit Mischpilz-Rahmsauce 20.00 12.00 8.00
Rindsgeschnetzeltes Berner Art mit Speck und Champignons 20.00 12.00 8.00
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit Peperoni, Essiggurken, Zwiebeln und Champignons 20.00 12.00 8.00
Rindshamburger zum Selberzusammenstellen mit Tomaten, Zwiebeln, Eisberg und Gurken 26.00 15.00 14.00
Chili con Carne 16.00 10.00 7.00
Kalb

Am Stlick gebratenes Kalbsnierstiick vor dem Gast tranchiert mit saisonaler Pilz-Rahmsauce 35.00 19.50 13.00
Kalbsschulterbraten vor dem Gast tranchiert mit Balsamicojus 25.00 14.50 10.00
Geschmorte Kalbsschulter vor dem Gast tranchiert mit Dérrtomatenjus 27.00 15.50 10.00
Kalbsragout Grossmutter Art mit Perlzwiebeln, Speck und Champignons 21.00 12.50 8.00
Zirigeschnetzeltes mit Champignon-Rahmsauce 22.00 13.00 9.00
Schwein

Schweinshalsbraten mit Senf mariniert und Kratuerjus 18.00 11.00 7.00
Saltimbocca vom Schwein, Schweinsschnitzel mit Rohschinken, Salbei und Marsalajus 21.00 12.50 8.00
Schweinsgeschnetzeltes mit Pilz-Rahmsauce 16.00 10.00 7.00
Bérezipfu im Zwirbeli mit Senf 8.00 6.00 4.00
Berner Platte mit Saucisson, Speck und Wienerli (erhéltlich von Oktober bis Méarz) 19.00 11.50 8.00
Warme Hamme mit Senf 17.00 10.50 8.00
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Geflugel I/Person Il/Person lll/Person
Pouletsaftbraten mit Salbeijus 20.00 12.00 7.00
Pouletgeschnetzeltes mit Currysauce 21.00 12.50 7.00
Truthahnbrust glasiert mit Apfelsauce 16.00 10.00 6.00
Truthahngeschnetzeltes mit gerducherter Paprika-Rahmsauce 17.00 10.50 6.00
Fisch

Zanderfilet sautiert mit gerosteter Mandelbutter 25.00 14.50 9.00
Eglifilet Millerinnen Art, Eglifilet sautiert mit zerlassener Butter 30.00 17.00 10.00
Lachsfilet gebraten mit Sauce hollandaise 26.00 15.00 9.00
Riesen-Crevetten gebraten mit Zitronengrasschaum 27.00 15.50 9.00
Swissness

Alplermakkaroni mit gerésteten Zwiebeln, Kartoffeln, Speck und Apfelmus 14.00 9.00 5.00
Hornli mit gehacktem Rindfleisch und Apfelmus 17.00 10.50 6.00
Raclette vom Laib vor dem Gast abgestrichen, mit Gschwellti und Garnitur (ab 20 Personen) 15.00 9.50 5.00
Mediterran

Tortelloni mit Spinat-Ricotta-Fillung an rassierger Tomatnesauce 12.00 8.00 4.00
Tortelli Salmone mit Kardamom-Vanille-Dill-Sauce mit Pastis 14.00 9.00 5.00
Hausgemachte Lasagne mit Rindshackfleisch 15.00 9.50 5.00
Farfalle mit Basilikumpesto und Pinienkernen 10.00 7.00 4.00
Safran-Risotto mit Steinpilzen 13.00 8.50 5.00
Gnocchi mit Grano Padano Splitter an Salbeibutter 11.00 7.50 4.50
Asia

Gelbes Thaicurry mit Poulet, Bambussprossen und Gemise 21.00 12.50 8.00
Rotes Thaicurry mit Rindfleischstreifen, Bambussprossen und Gemuse 20.00 12.00 8.00
Gelbes Gemisecurry 11.00 7.50 5.00
Tamilisches Auberginencurry (vegan) 17.00 10.50 7.00
Glasnudeln mit verschiedenem Gemiise, Ei und Tofu 14.00 9.00 6.00
Poulet-Sweet-Sour mit Ananas, Peperoni und Zwiebeln 21.00 12.50 8.00
Teriyaki-Poulet mit Pak-Choi Gemiise und Sojasprossen 22.00 13.00 9.00
Nasi Goreng mit Rindfleisch 20.00 12.00 8.00
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Sushi

Pro Stiick (Menge frei wahlbar, wir empfehlen 2 Stiick pro Person) Stick
Hosomaki, aus einem halben Nori-Blatt verschieden gefiillte Reisrollen 2.00
Gemiise Maki, Gemisereis Rollen 2.50
Maki, Reisrollen mit Fisch oder Avocado 2.50
Nigiri, Lachs oder Weissfisch-Reisrollen mit Fischscheibe belegt 3.00
Nigiri Tuna, Reisrollen mit Thunfischscheibe belegt 3.50
Starkebeilagen Pro Person
Kartoffelstock 2.50
Kartoffelgratin 4.00
Gebratene Kartoffelscheiben 2.00
Bratkartoffeln 2.00
Salzkartoffeln 2.50
ROsti 3.00
Berner Rosti (mit Speck) 4.00
Kartoffelsalat 4.00
Teigwaren 2.00
Spatzli 3.50
Weisswein-Risotto 3.00
Safran-Risotto 4.00
Tomaten-Risotto 3.50
Trockenreis 1.50
Pilawreis 2.00
Jasminreis 2.50

Gemisebeilagen

Dreierlei sautiertes und saisonales Gemuse 2.00
Dreierlei gebackenes und saisonales Gemuse 1.50
Brokkoli mit Mandelsplitter 2.00
Blumenkohl polnische Art 1.50
Glasierte Karotten 1.50
Peperonata 1.50
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DESSERT

Kombi-Dessert (Dessertbuffet zum selber zusammenstellen, Komponenten individuell

wahlbar) Pro Person
Saisonal abgestimmt und Marktfrisch, bestehend aus jeweils einem leichten Mousse/Creme,

einem erfrischenden Frucht- oder Beerenkomponenten und einem Geback

Auswahl an vier Komponenten aus dem Angebot auf Seite 16 (pro Person durchschnittlich

drei Stuck zur Verfligung) 14.00
Auswahl an sechs Komponenten aus dem Angebot auf Seite 16 (pro Person durchschnittlich

drei Stiick zur Verfligung) 15.00
Mit Schokoladenbrunnen und Friichteplatte 3.50
Nur Schokoladenbrunnen und Frichteplatte 12.50
Sisse Stuckli wie Mini Muffin, Mini Donut, Mini Profiteroles, Mini Cremeschnitte, Mini

Tartelettes citron, Madeleine nature (Auswahl von 3 Sorten) 6.00
Kéasespezialitdten (unsere Kaseauswahl vom Chasbueb finden Sie auf Seite 17)

Unsere Kéasebuffets servieren wir mit einer reichhaltigen Garnitur aus Trauben,

Baumniissen, Feigensenf und Angelibrot

Késebuffet mit 7 verschiedenen Kasesorten 15.00
Kéasebuffet kombiniert mit Dessertbuffet 7.00
SNACKANGEBOT

Eine Portion pro Person

Bérezipfu im Zwirbeli und Senf 8.50
Kalbsbratwurst mit Ruchbrot 8.50
Hot-Dog mit Senf oder Ketchup 8.50
Weisswurst mit Brezel und siissem Senf 8.50
Gulaschsuppe 8.50
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SPEZIALANGEBOT

Klassisches Kasefondue (a discrétion) Pro Person
Traditionelles, urchiges Kasefondue mit mildem Emmentaler, rezentem Greyerzer,
abgerundet mit cremigem Vacherin, dazu servieren wir Brot und Kartoffeln 26.00

Steinpilz-Fondue (a discrétion)

Die beliebte und bewéhrte Mischung, bestehend aus rezentem Greyerzer, mildem

Emmentaler und Vacherin, mit geschmackvollem Steinpilzpulver und Steinpilzstiicken

verfeinert, dazu servieren wir Brot und Kartoffeln 32.00

Fondue-Chinoise Deluxe (Portion & 300 Gramm) ab 15 Personen

Auswabhl an frischem und handgeschnittenem Rind-, Kalb- und Pouletfleisch mit fiinf Saucen

dazu servieren wir Pommes frites und Reis, Blattsalat, Senffriichte, Maiskolbchen,

Cornichons, Silberzwiebeln, Dérrtomaten und Oliven 62.00

Pastaplausch (a discrétion) ab 15 Personen

2 gemischte Salate und 1 Blattsalat mit franzésischer und italienischer Sauce

Pastabuffet mit drei verschiedenen Komponenten (nature / gefillt/ iberbacken),

zwei Saucen, Brotkorb und Reibkéase 29.50

Barbecue ab 15 Personen

Salat: Gemischter Blattsalat mit italienischer und franzdsischer Salatsauce, Kartoffelsalat,

Kirschtomatensalat mit Mozzarellaperlen und griinem Pesto, Maissalat mit Curry

Fleisch und Beilagen: Kalbsbratwurst, Pouletbriistchen an Krdutermarinade, Rindssteak an

Pfefferschrott, Schweinshalssteak an wiirziger Senfmarinade

Baked-Potatoes mit Sauerrahm und Grillgemuse

Saucen: BBQ Beef, Honig-Dijonsenf, Ketchup und Mayonnaise, Sour-Cream 42.00
*Gut zu wissen*

Bei guter Witterung, Grill Live Station mit Grillmeister moglich, Zuschlag von CHF 150.00 pro 60 Personen
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FRUHSTUCKSANGEBOT

ab 15 Personen

Zmorge

Kaffee, Milchkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensatft
Verschiedene Brotchen, Buttergipfeli, Ruchbrot und Zopf
Diverse Joghurts und Knuspermdesli

Kése- und Aufschnittplatten

Butter, Konfitiire und Honig

17.50

Brunch Buffet

Kaffee, Milchkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
Verschiedene Brotchen, Buttergipfeli, Ruchbrot und Zopf
Diverse Joghurts und Knuspermuesli

Birchermuesli

Frichteplatten

Kése- und Aufschnittplatten

Ruhrei

Butter, Konfitiire und Honig

25.00

Brunch Buffet Deluxe

Kaffee, Milchkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
Verschiedene Brotchen, Buttergipfeli, Ruchbrot und Zopf
Birchermuesli

Diverse Joghurts und Knuspermuesli

Knuspermuesli

Frichteplatten

Ké&se- und Fleischplatten mit Wurst- und Trockenfleischspezialitéten

Rauchlachs mit Meerrettichschaum

Original Berner Rosti mit Speckwurfeli

Kleine gebratene Kalbs- und Schweinswirstli
Rubhrei

Butter, Konfitiire und Honig

38.00




